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BROT

Die Zukunft is(s)t Bio 

Das Brot als Lebensmittel ist seit dem Beginn der Zivilisation 
als Grundnahrungsmittel nicht mehr wegzudenken. 
Sich dieser Tradition bewusst zu sein, diese in unsere Zeit zu 
übertragen und stetig zu verbessern, das haben wir von
 endorphina uns zum Ziel gemacht.

Im Vordergrund steht für uns hierbei das traditionelle 
Backhandwerk mit bewusstem Verzicht auf maschinelle 
Produktionsweisen. Jedes Produkt wird ausschließlich mit 
biologisch angebauten Zutaten von Hand hergestellt.
So ursprünglich wie es eben nur geht.

Der persönlichen Kontakt und eine transparente Kommunikation 
unserer Herstellungweisen ist uns daher eine 
Herzensangelegenheit. Nur so bewahren wir die Echtheit 
unserer Kunstwerkeww und deren Qualität.



 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

ROGGEN

vegan, Kasten

1000 / 750

1 / 2

100% Roggen inklusive 3-stufigem 
Roggennatursauerteig. 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

VITAL

vegan, Kasten

750

21

HANFKRUSTE

vegan, freigeschoben

500 

634

KARTOFFEL DINKEL

vegan, Kasten

500  (ca. 13 Scheiben)

22

Unser Fitnessbrot aus Dinkel und 
Roggen mit leckeren Möhrchen.

Hakuna Matata. Omega 3 Booster Dank 
kostbarer Hanfsamen.

Der  begehrte, würzige Publikums- 
liebling mit Kartoffelflocken.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

SESAM

vegan, Kasten

1000

7

Bewährte Weizen-Roggenkombi. 
Veredelt und verziert mit Sesam.

Der 3-stufige Roggennatursauerteig befindet sich als Treibmittel in all unseren Broten.
Wir nutzen keine Backmittel! 

SCHROT

vegan, Kasten

1000 / 750

3 / 4

Unser Vollmundigstes, mit geballter 
Körnerpower.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.
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Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

SCHWEDENBROT

vegan, 

freigeschoben (rund)

500

301

Der Renner der Gastronomie in 
kompakten 500 Gramm.

Das Kartoffel-Dinkel Brot in krustig 
runder Form.

Echte Kreislaufwirtschaft dank 
Rote Beete Trester.

SCHEUNENBROT

vegan, 

freigeschoben (rund)

500  

611  

ROTE

vegan, 

freigeschoben (rund)

500  

638  

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

HASELNUSS SESAM

vegan, Kasten

750  

23

BAUERNBROT

vegan, 

freigeschoben (lang)

1000 

602

DÄUMELING

vegan, 

freigeschoben (rund)

500  

601

Unser Liebling, geröstete 
Haselnüsse, mit Sesam garniert.

Einfach traditionell.

Das Bauernbrot in niedlich runder 
Form gebacken.
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Der 3-stufige Roggennatursauerteig befindet sich als Treibmittel in all unseren Broten.
Wir nutzen keine Backmittel

Richard


Richard




 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

WEIZENTOAST

Kasten

500 

500 (natur)

501 (750g natur)

504 (mit Saaten)

ZWIEBELBROT

Kasten

500 

505

Locker, luftig, lecker. 

Die dinklige Toastüberraschung.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

SUPERSEED BREAD

vegan, glutenfrei, 

Superfood, TK

1250/417

6500/6502

Sesam, Sonnenblumenkerne, 
Hanfsamen, Haferflocken, 
Chiasamen, Flohsamenschalen, 
Kokosnussöl - mehr geht nicht.

ROSINENZOPF

handgeflochten

300

1402

VOLLKORNELSE

vegan, freigeschoben

500

656

Lieblich handgeflochtener Butterzopf 
gespickt mit Rosinen.

Satte Dinkelpower mit Möhren und 
Haferflocken.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

BRETONISCHES 

BAGUETTE

vegan, handgefaltet

320

1219

Genuss auf französisch. 
Hauptsächlich Weizen, etwas Roggen. 
Mit dem gewissen Crunch.
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Der 3-stufige Roggennatursauerteig befindet sich als Treibmittel in all unseren Broten.
Wir nutzen keine Backmittel!

Richard


Richard




BRÖTCHEN

Der kleine Bruder des Brotes

Nichts kompletiert ein reichhaltiges Frühstück besser 
als eine bunte Mischung an kleinen, feinen Backwaren. 
Von glutenfrei bis hin zu roh-vegan, backen wir uns 
quer durch Europa:

Italienische Ciabatta, britische Scones, französische 
Croissants oder unser hauseigener Natursauerteig – 
Die Leidenschaft für gutes Essen kennt keine Grenzen 
und ist so bunt wie unser Team. Alles natürlich, alles bio 
versteht sich.



 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr

RUNDSTÜCK

vegan

66

1501

ROGGENTALER

vegan, 

Roggennatursauerteig

130

1580
Unsere Version der Berliner Schrippe. Das Brot als Brötchen.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

HANFKRÜSTCHEN

vegan,

Roggennatursauerteig

80

1533

KARTOFFELKRUSTIE

vegan,

Roggennatursauerteig

80

1581

Der saftig, dichte Omega 3 Lieferant mit 
leckeren Hanfsamen.

Der Bestseller in Brötchenform. 
Die knursprige Dinkel-Kartoffel 
Kombination.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

VOLLKORNBRÖTCHEN

vegan, mit Saaten

80

1651

VOLLKORNELSCHEN

vegan

80

1534

Kleiner Kraftprotz. Weizenvollkornbrötchen 
mit reichlich Samenvielfalt.

Reichhaltig an Dinkel und 
Roggen. Ein saftiges Sauerteig-
brötchen mit Möhren.
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Richard




 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

KÜRBISJUNGE

vegan,

Roggennatursauerteig

70

1587

ROSINENBRÖTCHEN

yummy!

80

1590

Kürbiskern-Overload auf Roggen Weizen 
Basis.

Saftig und Süß. Der Dauerbren-
ner unter den Kiddies.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Gramm

Seele

BAGUETTEBRÖTCHEN

vegan

90

1700

SEELE

vegan, mit Kümmel

135

1577

Französisch, klassisch, gut. Länglicher Genuß mit Kümmelakzent.
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LAUGENGEBÄCK

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

LAUGENCROISSANT

handgerollt

75

1854

LAUGENBREZEL

handgeschwungen

100

1540

Eine Fusion aus dem französischen Klassiker 
und dem beliebten salzigen Laugenaroma.

Kurvenreicher Dauerrenner auf 
Laugenbasis.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

LAUGENSTANGE

handgerollt

80

1531

LAUGENBRÖTCHEN

handgeknetet

80

1530

Die Lauge macht sich lang. Allseits bekannt und allseits geliebt: 
Das Laugenbrötchen.
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CROISSANTS
Jedes Croissant wird mit langer Teigführung 
vorbereitet und anschließend mit viel Liebe 

handgerollt.

 

Eigenschaften

Bestellung

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Bestellung

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Bestellung

Gramm

Art.Nr.

Ein Hauch Paris auf dem 
Frühstückstisch.

Das französische Aushängeschild 
auf Dinkelbasis.

FRANZÖSISCH

handgerollt, Weizen

2 Tage im Vorraus

70

1800

DINKEL

handgerollt

2 Tage im Vorraus

70

1950

VEGAN

vegan, handgerollt

2 Tage im Vorraus

70

1900

Das französische Aushängeschild 
auf VOLLKORN Dinkelbasis.
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Eigenschaften

Bestellung

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Bestellung

Gramm

Art.Nr.

SCHOKO DINKEL

handgerollt

2 Tage im Vorraus

70

1951

SCHOKO VEGAN

vegan, handgerollt

2 Tage im Vorraus

70

1902

Die endorphina Interpretation 
eines Vollkorn Schoko-Croissants.

Vegan und trotzdem cremig 
schokoladig.
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Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

NATUR

100% Dinkel

300

1321

OLIVE

100% Dinkel

300

1322

Klassisch, crunchig, leicht.

Mit saftigen Oliven für die extra 
Portion Würze. 

CIABATTTA
Crunch aus Bella Neukölln, was wäre eine Bäckerei ohne Ciabatta? 
Eine echte Besonderheit: unser Ciabatta wird aus echtem Dinkelnatursauerteig gefertigt. Alles ganz ohne 
Backmittel. Echte Handarbeit.
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SWEETS

Das berüchtigte britische Teegebäck in Neuauflage von 
endorphina. Mit frischen Beeren gespickt überziehen wir 
diese Klassiker mit einer hauchdünnen Glasur und ma-
chen sie damit zum besten Freund aller Heißgetränke. 
Lovely darling.
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Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Gramm

BERRY SCONE

vegan

140

6100

ZIMTSCHNECKE

vegan, im Blech

8 Stk. á 160g

6110

APFEL DINKEL ECKE

vegan, Dinkel

90g

1959

Geballte Himmber-Blaubeer Versuchung.

Gekringelte Köstlichkeit mit 
Zimtnote.

An apple a day...
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Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

MUDSLICE

vegan, zuckerfrei,

glutenfrei*,  TK

9 Stk. á 140g

6551

Ein veganer Schokotraum wird wahr.

Richard




BANANA KOKOS BREAD

vegan, tiefgefroren

950 (10 Scheiben)

6020

HAPPY BALLS

vegan, zuckerfrei, 

TK, glutenfrei

14 Stk.á 53

9005Der tropische Energiespender. 
Auf saftiger Bananen-Kokosnuss Basis.

Die Kleinen mit dem gewissen 
etwas: Haselnuss, Kakao und 
Mandelmus.

CHOCOLATE 

CHIP COOKIE

vegan, TK

10 Stk. á 65g

6121 (Teigling)

6122 (gebacken)

Der Snackklassiker in 
endorphina Neuauflage.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

SCHOKO WALNUSS 

KUCHEN

vegan, tiefgefroren

1100 (10 Scheiben)

6003

Das beste aus beiden Welten. 
Ein nussig-süßes Erlebnis.

WALNUSS BROWNIE

vegan, tiefgefroren

9 Stk. á 75g

6120

HASELNUSS KUCHEN

vegan, tiefgefroren

1100 (10 Scheiben)

6000

Die süß-nussige Sünde.

Saftiger Haselnusskuchen mit 
leichter Vanillenote.
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Richard


Richard
zuckferfrei, tk überall gleich�



FÜR DIE 
GASTRONOMIE

Große Sauerteiglaibe mit kleinem Verschnitt, Burgerbröt-
chen in süß als Brioche oder gar Vollkorn und vegan.
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In starker Form. Abgerundetes Kartoffel- 
Dinkelbrot mit Roggen-Natursauerteig.

KARTOFFEL DINKEL 

STULLEN LAIB

vegan, freigeschoben, lang

1750  (ca. 28 Scheiben)

636

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

SCHWEDEN-STULLEN BROT 

vegan, freigeschoben, lang

2000  (ca. 30 Scheiben)

300

Die never ending Krusten-Story. Das Funda-
ment der Brotkultur: Wasser, Salz & Mehl.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

BAUERNLAIB

vegan, freigeschoben, rund

1500  (ca. 16 Riesenscheiben)

601

Das Graubrot: Roggen und Weizen.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

BROTE
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Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

KARTOFFEL DINKEL 

SANDWICH

vegan, Kasten, lang

1500  (ca. 21 Scheiben)

625

Eine langlebige Liebe. Kartoffel + Dinkel 
bleibt frisch und schmeckt - ob süß oder 
herzhaft.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

SESAM SANDWICH

vegan, Kasten, lang

1500  (ca. 21 Scheiben)

8

Bewährte Weizen-Roggenkombi. 
Veredelt und verziert mit Sesam.

 

Eigenschaften

Gramm

Art.Nr.

WEIZEN SANDWICH 

TOAST

vegan, Kasten

1000  (ca. 26 Scheiben)

507

Locker, luftig, lecker. 
Das ultimative Sandwich Brot.

1.	 										                              | 19



 

Eigenschaften

Bestellung

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Bestellung

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Bestellung

Gramm

Art.Nr.

 

Eigenschaften

Bestellung

Gramm

Art.Nr.

VOLLKORNBURGER

vegan

mindestens 30 Stk.

90

1584

BURGERBRÖTCHEN

vegan, mit Sesam

mindestens 30 Stk.

80

1702

DOPPELTE BRATWURST-

BRÖTCHEN

vegan, Paar

mindestens 30 Stk.

2 x 49

1554

BRIOCHE BRÖTCHEN

süß und saftig

mindestens 30 Stk.

90

1704

Für die Vollkorn Freaks.

Das vegane Brötchen mit Biss.

Für mehr als nur Würstchen.

"Das leckerste Burgerbrötchen 
der Stadt.“
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Ansprechpartner
Vertrieb:		  Richard		 richard@endorphina.de
					      +49 176 3466 5060
Bestellungen:		  Felix & Tanja 	 bestellungen@endorphina.de
Buchhaltung: 		  Jessi		  buchhaltung@endorphina.de

Ablauf bei Bestellungen
Alle Bestellungen jeweils 2 Tage im Vorraus einreichen.
Zwischen 14 - 16 Uhr sind Tanja oder Felix persönlich telefonisch 
für Sie erreichbar.

Bestellschluss: 		 Mo - Fr bis 14 Uhr 
Bestellungen an: 	 bestellungen@endorphina.de 
			   Telefon 030 - 290 473 03
			   Fax 030 - 290 473 04

Preise
Unsere Preise sind Nettopreise, ohne MwSt.
Ab einer Bestellung zw. 50,00€ - 70,00€€netto entfallen die Lieferkosten, 
ansonsten beträgt die Lieferpauschale zwischen 5,00€€ - 10,00€€.

Verkauf
Markthalle 9, Eisenbahnstraße 42/43, 10997 Berlin
Hofcafé im Hinterhof, Elsenstraße 52, 12059 Berlin
Markt am Maybachufer (Hobrechstraße), 12047 Berlin
DIE DICKE LINDA (Sa.) 10:00 - 16:00
sowie in vielen Naturkostläden der ersten Stunde in ganz Berlin zu finden auf www.endorphina.de

endorphina BACKKUNST GmbH
Gläserne Bio-Hofbäckerei
Elsenstr.52
12059 Berlin
Geschäftsführerin: Katharina Rottmann 
Steuernr.: 29/471/06159
Amtsgericht Berlin-Charlottenburg HRB 126868 

Zertifiziert nach DE-ÖKO-070

Bezeichnung Eigenschaften Liefertage Nr. Gramm Preis Inhaltsstoffe 
pflanzliches Fett (3) Palmfett, Kokosfett, Rapsöl, Wasser, Karottenkonzentrat, Sonnenblumenlecithin, Zitronensaftkonzentrat, kaltgepresstes Zitronenöl

Ansprechpartner

endorphina BACKKUNST GmbH
Gläserne Bio-Hofbäckerei

Elsenstr.52
12059 Berlin

Geschäftsführerin: K. Rottmann 
Steuernr.: 29/471/06159

Amtsgericht Berlin-Charlottenburg HRB 126868 
Zertifiziert nach DE-Öko-070 Norm

Vertrieb Richard                        post@endorphina.de & 0176 3466 5060
Bestellungen Felix und Tanja bestellungen@endorphina.de
Buchhaltung Jessi buchhaltung@endorphina.de

Ablauf bei Bestellungen
Bestellschluss Mo - Do bis 15 Uhr Fr - Sa bis 13 Uhr

alle Bestellungen jeweils am Vortag einreichen (Croissants 2 Tage)
Bestellungen an: Mail bestellungen@endorphina.de

Telefon 030 - 290 473 03
Fax 030 - 290 473 04

Zwischen 14 - 16 Uhr sind Tanja und Felix persönlich per Telefon für Sie erreichbar.

Preise
> ab dem 1.Oktober 2017 verlieren alle vorherigen Preislisten ihre Gültigkeit
> unsere Preise sind Nettopreise, ohne MwSt
> ab einer Bestellung zw. 50-70€ netto (je nach Stadteil) = keine Lieferkosten

Wir freuens uns sehr darüber, dass Sie sich dazu entschieden haben mit uns die Zukunft zu gestalten! 

endorphina Backkunst versucht als ökologischer Betrieb nicht nur Sie mit bester zertifizierter Bio-Backware zu beliefern, 
sondern auch unserem eigenem Anspruch an sozialer und gesellschaftlicher Verantwortung in Berlin und der Welt gerecht zu werden. 

Überzeugen Sie sich selber und schauen Sie doch mal bei uns in der Gläsernen Hofbäckerei vorbei.

Wir freuen uns über jedes Feedback und versuchen immer uns so individuell, wie nur möglich, auf Sie einzustellen. Vielen lieben Dank!

Ökologische Grüße aus Neukölln

ihre endorphina Botschafter der guten und nachaltigen Ernährung

Bild: Katharina Rottmann 

Richard
Öffnungszeiten: siehe Homepage�



Auf der Suche nach einem Veranstaltungsraum für 
bis zu 30 Personen? 
Dafür eignet sich hervorragend unser Hofcafé! 
Team- bzw. Firmenevent? 
Dann käme unsere Backstube und ein Backkurs in Betracht! 
Schlichtes Catering? 
Lust auf Bio-Stullen, unsere Süßigkeiten und spritzige Bio-Schorlen?

Sprich uns einfach an und wir finden gemeinsam eine Lösung, die 
Glück und Freude garantiert!

Kontaktiere uns einfach unter katharina.rottmann@endorphina.de



Wir freuens uns sehr darüber, dass Sie sich dazu 
entschieden haben mit uns die Zukunft zu gestalten! 

endorphina BACKKUNST versucht als ökologischer Betrieb nicht 
nur Sie mit bester zertifizierter Bio-Backware zu beliefern, 
sondern auch unserem eigenem Anspruch an sozialer und 
gesellschaftlicher Verantwortung in Berlin und der Welt gerecht 
zu werden.
 
Überzeugen Sie sich selber und schauen Sie doch mal bei uns in 
der Gläsernen Hofbäckerei vorbei.
Wir freuen uns über jedes Feedback und versuchen immer uns so 
individuell, wie nur möglich, auf Sie einzustellen. 
Vielen lieben Dank!

Ökologische Grüße aus Neukölln,
Ihre endorphina Botschafter der guten & nachaltigen Ernährung


